
 Tous les dimanches à partir de 11h30 jusqu’à 14h30   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nous vous proposons notre Brunch - dinatoire à volonté. 

vous y découvrirez des produits frais de saison de notre région 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Prix par personne CHF. 68.- 

Avec une boisson chaude et jus de pomme à volonté 

Enfants : jusqu’à 3 ans gratuit / de 4 à 15 ans CHF. 4.- par année d’âge 

 

Réservations au 021 801 51 51 ou par info@restaurant-cnm.ch 



Nos Buffets de Brunch (changeante en fonction de saison) 

 

L’eau Detox (Agrumes et Romarin)        

Le jus de pomme vaudois (Joyet frères à Grancy)      

Le thé froid Cana You (au chanvre) (Seb Eau à St.-Prex)      

Les Pains et viennoiserie (Boulangerie Jacquat Echandens)      

Les confitures maison - Miel suisse          

Le chariot de fromage (sélection J.-A. Dufaux, Maître fromager à Morges)   

 

La caille farcie au foie gras des landes 

La terrine ou pâté campagnard          

Le Jambon à l’os à l’huile d’olive et jus de citron    

Le lard apéro de Ch. Fivaz au miel         

Les tartare de viande séchée IGP         

La truites saumonée du Léman en Bellevue        

Les Blinis au saumon fumé des Grisons        

Le tartare d’écrevisses        

La mozzarella de bufflonne - tomate basilic (Fromagerie André à Romanel-sur-Morges)  

La quinoa BIO en vinaigrette et petits légumes et féta    

Les jeunes pousses de Bremblens 

La salade de cèleri  

La salade de pâtes - jambon - gruyère           

Les demi-œufs Mimosa         

Les canapés de concombre à l’Houmous        

Les aubergines et tomates snackées           
L’aiguillette de rumsteck de pâturage        
Le quasi d’agneau          
Le gratin de pommes de terre          

Les trésors de nos sous-bois snackés  

Les travers de porc du pays caramélisées 

La brochette de volaille         

Le poisson du jour selon arrivage          

Les galettes de polenta Tessinoise aux poireaux et saucisson vaudois IGP   

Le Mini Burger pur bœuf rassis sur os avec sa sauce « Paillote »    

Le Malakoff            
L’œufs suisse parfait 63°         
La verrine de gaspacho           
Les Crevettes à l’ail           
              
             

Tarte Tatin - Meringue crème double - Fraises Gariguettes - Le passion mangue -

Cheesecake au citron vert et caramel beurre salé - Variation de trois chocolats - Fruits de 

saison - Mousse au chocolat Toblerone - Flan caramel - Gâteau aux pommes - divers 

dessert en fonction de saison 


